
PLATS PRINCIPAUX   /   MAIN DISHES
Choisissez entre nos 18 plats principaux et agencez avec 
votre viande ou fruit de mer préféré(e)
Chose from our 18 different main dishes and combine with 
your favorite meat or seafood

Légumes $11.95 Vegetables
Tofu $11.95 Tofu
Porc $12.95 Pork
Bœuf $13.95 Beef
Agneau $13.95 Lamb
Poulet $13.95 Chicken
Calmars $13.95 Squid
Canard $14.95 Duck
Crevettes $14.95 Shrimps
Pétoncles $15.95 Scallops
Filet de poisson  $14.95   Fish fillets

   Extra légumes $3.00 Extra vegetables
Extra tofu  $3.00  Extra tofu

  1.    PAD BAI KAPAO
  Sauté aux piments forts, oignons et feuilles de basilic 
  Sauté with hot chilis, onions and fresh basil leaves

  2.     PAD PHED
  Sauté  avec une sauce piquante au lait de coco et   
   feuilles  de basilic
  Sauté in a spicy sauce with coconut milk and basil      
   leaves

  3.    PAD ROAM MIT
  Sauté aux légumes assortis
  Sauté with mixed vegetables

  4.     PAD PRARAM
  Sauté à la sauce d’arachides et noix de cajous garni     
  d’épinards frits
  Sauté with peanut sauce and cashew nuts with fried   
  spinach
  
  5.     PAD KHING
  Sauté avec gingembre, champignons noirs et oignons
  Sauté with ginger, black mushrooms and onions

6.   PAD PIAO WAN

Sauté avec sauce aigre-douce, ananas, piments et 
oignons
Sauté peppers, pineapples & onions in a sweet and sour 
sauce

7.     PAD PRIK KHING
Sauté avec gingembre et haricots garni d’une sauce 
épicée
Sauté with ginger and long beans in a spicy sauce

      
       8.    PAD PRIK PRAO

Plat frit à l’ail et poivre blanc garni d’une sauce piquante
Deep fried with garlic and white pepper in a spicy sauce

9.    PAD KANA NAMMAN HOY
Sauté aux brocolis dans une sauce aux huîtres
Sauté with brocoli and oyster sauce

10.  KAENG PHED
Plat au cari rouge avec lait de coco et feuilles de 
basilic
Red curry dish with coconut milk and basil 
leaves

11. KAENG KHIAO WAN
Plat au cari vert avec lait de coco et feuilles de 
basilic
Green curry dish with coconut milk and basil leaves

12.   KAENG MASMAN
Plat au cari Masman avec lait de coco, patates, 
carottes et arachides  
Masman curry dish with coconut milk, potatoes, 
carrots and peanuts 

14.   KAENG PANAENG
Plat au cari Panaeng avec lait de coco et feuilles 
de limes
Paneang curry dish with coconut milk and lime 
leaves

15.  KAENG KARI
Plat au cari jaune avec lait de coco, patates et 
carottes
Yellow curry dish with coconut milk, potatoes and 
carrots

16.  PAD CHOOCHEE
Sauté dans une sauce épicée, lait de coco et 
feuilles de lime
Sauté with spicy sauce, coconut milk and lime 
leaves

17.   PAD MARKEUA
Sauté aux aubergines avec piments et feuilles de 
basilic
Sauté eggplant with hot chillis and basil leaves

18.   PAD HIMAPARN
Sauté aux noix de cajous, piments forts et oignons
Sauté with cashew nuts, hot chillis and onions

19.   KRATIAM PRIK THAI 
Plat frit  à l’ail et poivre noir
Fried with garlic and black pepper

KHAO HORM $2.00
Riz à la vapeur/ Steamed rice

KHAO NEOW $2.50
Riz collant/ Sticky rice

VEGETARIEN  /  VEGETARIAN

VA9B.   POR PIA JAE SOD $4.95
(2) Rouleaux printaniers vegétariens
(2) Thai vegetarian spring rolls

VA7.   TAUHU TOD $4.75
Tofu frit servi avec une sauce aux arachides
Deep fried tofu served with peanut sauce

VA10.  KIAO SATAY JAE $6.75
Dumplings végétariens servi avec une sauce 
d’arachides
Vegetarian dumplings with peanut sauce

VA15.  YUM WOUN SEN JAE $6.75
Salade de vermicelles garnie d’oignons, 
champignons, piments, coriandres, feuilles 
de menthe et arachides moulues
Silver noodle salad with onions, hot chillis, 
mint leaves, coriander and grounded peanut

ACCOMPAGNEMENTS    /    SIDE ORDERS

Sauce d’arachides
Peanut sauce $1.00

Épinards frits
Fried Spinach $4.00

Sauce épicée
Hot sauce $0.50

BOISSONS/  DRINKS

Boissons gazeuses/ Soft Drinks $1.95
(Coka cola, 7up, Diet Coke, Diet 7up, Ginger Ale)

Thé glacé / Iced Tea $2.25

Bières locales / Local Beers $4.50
Boréale (blonde, rousse), Saint-Ambroise

Bières importées / Imported Beers $6.00 
TsingTao, Hue

DESSERTS / DESERTS

Lychees $4.25
Tapioca $4.95
Coco-Mango $6.50
Gâteau mousse au chocolat $5.95
Banane, pommes ou ananas frits $5.95
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SOUPES  /  SOUPS

Champignons  $4.50 Mushrooms
Légumes $4.50 Vegetables
Wonton (poulet) $4.95 Wonton (chicken)
Poulet $4.95 Chicken
Poisson $4.95 Fish
Crevettes $5.95 Shrimps
Fruits de mer  $6.95 Seafood

1.  TUM YUM
Soupe pimentée à la citronelle
Spicy lemon grass soup

2.  TUM KHA
Soupe au galanga et lait de coco
Soup with galanga and coconut milk

3.  KAENG SOM 

Soupe au jus de tamarin et légumes
Soup with tamarin juice and vegetables

4.  KAENG JEUD WOUN SEN 

Soupe aux vermicelles et légumes
Silver noodle and vegetables soup

5.  TUM YUM KHA
Soupe fusion citronelle et lait de coco
Fusion of lemon grass and coconut milk soup 

HORS D  ’  ŒUVRES  /  APPETIZERS  
6.    ANGEL WINGS $7.95
Ailes de poulet marinées dans une  sauce épicée
Chicken wings marinated in spicy sauce

7.    SATAY $8.95
(4)Brochettes de poulet ou de bœuf marinées au cari
(4)Chicken or beef brochettes marinated in curry

8.   MEE KROB $7.25
Nouilles croustillantes aux crevettes marinées 
dans une sauce aigre-douce
Crispy noodles marinated with shrimps in 
sweet and sour sauce

9A.  POR PIA TOD $4.50
(2)Rouleaux impériaux frits 
(2)Deep fried egg rolls 

9B.   POR PIA SOD $5.25
(2) Rouleaux printaniers aux crevettes
(2) Thai spring rolls with shrimps

9C. POR PIA TOD POU $4.50
(4) Mini Rouleaux Impériaux au crabe, 
mayonnaise et légumes
(4) Mini Imperial rolls with crab, mayonnaise 
and vegetables

10.    KIAO SATAY $7.95
Dumplings à la sauce d’arachides
Dumplings with peanut sauce
11.    TOD MUN PLA $7.95
(4)Croquettes de poisson frites accompagnées de 
sauce aigre-douce et de concombre
(4)Deep fried fish cake served with spicy sweet and sour 
sauce
12.    KAM POU SAWAN $8.95
(4)Pinces de crabes enrobées de chair de 
crabes, porc, célerie et oignons
(4)Crab claws wrapped with crab meat, 
pork, celery and onions

13.    YUM SIAM $10.95
Salade de fruits de mer garnie d’oignons, 
piments, coriandres et feuilles de menthe
Seafood salad with onions, hot chillis, mint
leaves and coriander
14.    YUM NEUA $9.95
Salade de boeuf garnie d’oignons, piments, 
coriandres et feuilles de menthe
Beef salad with onions, hot chillis, mint leaves 
and coriander
15.    YUM WOUN SEN $8.95
Salade de vermicelles aux crevettes et au poulet garnie 
d’oignons, piments, coriandres et feuilles de menthe
Silver noodle salad with shrimps, chicken, onions, hot 
chillis, mint leaves and coriander
16.    YUM PLAMEUK $8.95
Salade de calmars garnie d’oignons, piments, 
coriandres et feuilles de menthe
Squid salad with onions, hot chillis, mint leaves 
and coriander
17.  YUM KOONG $9.95
Salade de crevettes croustillantes garnie de pomme, 
mangue, poivrons, oignon, arachides et corianders
Crispy shrimps salad tossed with apple, mango, 
peppers, onions, peanuts and coriander
17M.    YUM MAMUANG $8.95
Salade de mangue verte garnie de crevettes, 
oignons, poivrons, arachides et coriandres 
Green mango salad with shrimps, onions, 
peppers, peanuts and coriander
18.    SOM TAM $7.95
Salad de papaye garnie d’arachides et 
tomates dans une sauce aigre piquant
Papaya salad with roasted peanuts in a 
sour and spicy sauce
19.    LAB PED $9.95
Salade de canard garnie d’oignon, piments 
et feuilles de menthe
Roasted duck meat salad mixed with onions, 
hot chillis and mint leaves

SPÉCIALITÉS MAISON 
HOUSE SPECIALITIES

HS1.   PLA NEUNG MANAO $21.95
Filet de poisson à la vapeur au jus de lime épicée
Steamed fish fillet with spicy lime sauce

HS2.   PLA KRATIAM PRIK THAI $22.95
Poisson (pompano) frit à l’ail et au poivre blanc
Deep fried fish (pomfret) with garlic and white pepper

HS3.   MOR DIN TALAY $26.95
Fruits de mer et vermicelles accompagnées 
d’une sauce épicée
Seafood and vermicelli in a spicy sauce 

HS4.    KOUNG PAO $19.95
Crevettes géantes grillées, accompagnées d’une 
sauce épicées maison
Giant grilled shrimps served with house spicy sauce

HS5.    PED KROB $22.95
Canard croustillant servi avec sauce soya épicée
Crispy roasted duck served with spicy soya sauce

HS6.    PLA LAD PRIK $22.95
Poisson (pompano) frit garni d’oignons et 
piments servi dans une sauce épicée maison
Deep fried fish (pomfret) with onions, pepper 
and house spicy sauce

HS7.    PAD PHED TALAY $26.95
Fruits de mer sautés dans une sauce épicée,
lait de coco et feuilles de basilic
Seafood sauté with spicy sauce, coconut milk 
and basil leaves 

HS8.    KAENG PHED TALAY $26.95
Fruits de mer au cari rouges, lait de coco et 
feuilles de basilic
Seafood cooked in red curry with coconut milk 
and fresh basil leaves

HS9.    PED YANG $18.95
Canard désossé avec épinards sautés et sauce de soya
Boneless roasted duck with sauté spinach in soya sauce

HS10.  SAUMON CHOOCHEE $19.95
Filet de saumon dans une sauce épicée  
lait de coco et feuilles de lime
Salmon filet with spicy sauce, coconut milk 
and lime leaves

HS11.  MOOK PLA $18.95
Filets de poisson au lait de coco, cari rouge, 
oeufs et feuilles de lime enrobés dans les 
feuilles de banane, cuit à la vapeur
Fish filet steamed in banana leaves with coconut 
milk, red curry, eggs and lime leaves

HS12 KOONG PAD NOMAI $19.95
Crevettes  géantes sautées aux asperges
Giant shrimps sauteed with asparagus

NOUILLES ET RIZ  /  NOODLE AND RICE

80.  PAD THAI JAE $10.50
Nouilles de riz sautées avec légumes, œufs  
et arachides moulus
Sauté rice noodles with vegetables, eggs and 
ground peanuts

81.  KHAO PAD JAE $8.50
Riz frit aux légumes
Vegetable fried rice

82.   PAD KIMAO $11.50
Nouilles de riz sautées aux piments forts, oignons et 
feuilles de basilic fraîches
Sauté rice noodles with hot chilis, onions and 
fresh basil leaves

83. PAD SI EW                                                      $10.50
Nouilles de riz sautées avec bœuf et brocoli
Sauté rice noodles with beef and broccoli

84.   PAD THAI $11.50
Nouilles de riz sautées aux crevettes ou poulet, 
œufs et arachides moulus
Sauté rice noodles with shrimps or chicken, 
eggs and ground peanuts

85.    KHAO PAD KOUNG $10.50
Riz frits aux crevettes
Shrimp fried rice

87.    KHAO PAD TALAY $13.95
Riz frit aux fruits de mer
Seafood fried rice

88.    KHAO PAD KAI $10.50
Riz frit au poulet
Chicken fried rice


